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FRUHSTUCK

Beginnen Sie den Tag mit einem kOstlichen FrUhstuck.

AMERIKANISCH $27.000

Ruhrei, RUhrei mit Tomaten und Zwiebeln oder Spiegeleier.
Teller mit saisonalen Frichten.

Eine Portion Schinken und Kase.

Arepa (Maiskuchen) oder Brot.

Ein naturlicher Saft von Frichten.

*Ein heiBes Getrank: Schwarzer Kaffee, Milchkaffee oder Tee.

SAN ANTONIO $43.000
Ruhrei, Rihrei mit Tomaten und Zwiebeln oder Spiegeleier.
Portion Chorizo oder Wurstchen.

Eine Portion Schinken und Kdase.

Teller mit saisonalen Frichten.

Arepa (Maiskuchen) oder Brot.

Ein natlrlicher Saft von Frichten.

*Ein heiBes Getrank: Schwarzer Kaffee, Milchkaffee oder Tee.

¢

KONTINENTAL $20.000

Teller mit saisonalen Frichten.

Ein naturlicher Saft von Frichten.

Arepa (Maiskuchen) oder Brot.

*Ein heiBes Getrank: Schwarzer Kaffee, Milchkaffee oder Tee.

BRUNCH $46.000
Ruhrei, RUhrei mit Tomaten und Zwiebeln oder Spiegeleier.
Porcion de carne mechada, caraotas negras.

Teller mit saisonalen Frichten.

Arepa (Maiskuchen) oder Brot.

Ein naturlicher Saft von Frichten.

*Ein heiBes Getrank: Schwarzer Kaffee, Milchkaffee,

heiBe Schokolade oder Tee.

*Unsere FrUhstlckszeiten sind von 8:30 bis 10:00 Uhr.

ANDERE
Rihrei. $13.000 Empanada (Gefiillter und frittierter Maisteig). $7.000
Ruhrei mit Tomaten und Zwiebeln. $13.000 Arepas (Maiskuchen). $4.000
Spiegeleiern. $13.000 Geflllt Arepas. $9.200
Omelette mit Schinken und Kése. $14.000 Suppe des Tages. $15.000
Sandwich $20.500 Pfannkuchen (2 Stiick). $12.000
w GETRANKE

Orangensaft. $9.500 HeiBe Schokolade. $9.000
Fruchtsaft. $8.100 Aromatisches Wasser. $4.500
Capuccino. $7.000 HeiBes Getrdnk aus Zucker und Zucker. $5.000
Mocaccino. $9.000 Tee. $5.000
Espresso. $4.500 Kaffee. $5.000
Latte.. $7.500

*Bitte geben Sie an, wenn Sie an einer Nahrungsmittelallergie oder -intoleranz leiden.

*Halbe Portionen kosten 70% des Warenwertes.



Suppe des Tages.

Cremige Suppe des Tages.

Zwiebelsuppe im franzdsischen Stil.

Brihe aus Rind und Zwiebeln, gekront mit
Toast und Gratin.

Tequenos “LA TEPUYANA”.

Frittierte brotteig stick geflllt mit kdse (6 Stlick)

Das ist ein Shrimp-Cocktail.

(ein bisschen scharf’ )
Frisches Glas mit zarten Garnelen, in cremiger

Tomatensauce, Zwiebel und Koriander getaucht,

mit einem Hauch von Wiirze.

Falafel.

Frittierte Kugeln aus Kichererbsen, Krautern und
Gewdlrzen (4 Stuck).

Caesar Salat.

Frische und knackige Mischung aus Kopfsalat,
Croutons, Parmesan mit einem traditionellen
Dressing auf der Basis von Sardellen.

Extra von Huhn.

Extra von Garnelen.

Nudeln mit orientalischem Reis.

Sautierte Reisnudeln mit Gemuse in
orientalischer Sauce.

Quinotto.

Kostliche gekochte Quinoa auf sattem
Hintergrund von gebratenem Gemtise
mit saisonalem Gemduse.

Nudeln in Auberginen Sauce.

Neapolitanische Sauce mit gebratenen
Auberginen auf Pasta.
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VORSPEISE

$29.000

$19.000

$30.000

$24.000

$32.500

LyZelele]

Empanadas (1 Stiick).

Maisteig, gefillt und gebraten aus: entbldttertes Fleisch,
Pabellon, Domino, gehackter Kase,
Schnittlauch, Hihnchen und Kdse.

Schweinekrusten. $30.000

Traditionelle Schweineschwarten mit sautierten
kreolischen Kartoffeln.

Suppe als starkes Gericht. $33.000

Unsere Tagessuppe, begleitet von Eine
Portion Reis und Avocado.

Barbecue-Hiihnerfligel SAN ANTONIO $24.000

Mit Franzosische Kartoffeln.

Wiirstchen “LA TEPUYANA” $40.000

Wurstsorte "La Tepuyana"
Mit Kreolen und Guacamole.

Muscheln marinieren. $49.000
500g Muscheln zu WeiBwein.

Ceviche im peruanischen Stil. $29.000

Frischer weiBer Fisch Mischung mit
Tigermilch.

Y SALATE
$30.000 San Antonio Salat. $30.000
® (Enthélt Nisse)
Frische, knusprige Mischung aus Kopfsalat,
Apfeln, Ndssen und Croutons mit Blaukdsedressing.
$40.000
Extra von Huhn. $40.000
$49.000

@ VEGETARIER

$38.000

$40.000

$38.000

Cremiger Reis von Pilzen. $45.500
(Vorbereitung von 45 Minuten)

Cremiges Risotto auf der Basis von Pilzen.

Special San Antonio. $40.000

Falafel mit Reis mit schwarzen Bohnen und
frischem Salat.



KINDERMENU

Pasta in Bolognese Sauce.

Kurze oder lange Pasta mit
kostlicher Bolognese-Sauce.

$25.000

Mini Deutsch.

Robuste Wurst im deutschen Stil,
begleitet von einer groziigigen
Portion Franzdsisch-Kartoffeln.

$25.000

W VOGEL

Hihnchen Stroganoff. $43.500

Gebratene Hadhnchenbrustwirfel mit Pilzsauce
und Sahne mit einem Hauch von franzésischem
Senf.

Hahnchenbrust auf dem Grill. $45.000

Saftiges Steak, das mit Pilz- oder Senf-Honig-Sauce
serviert werden kann.

Milanese mit neapolitanische Huhn. $49.000

Paniertes Hahnchenbrustfilet, gratiniert und in
Tomatensauce getaucht.

Milanese mit Huhn.

Paniertes Brustfilet, serviert mit franzosischen
Kartoffeln und frischem Salat.

Hihnchen mit Curry.

Hahnchenbrustwirfel mit Zwiebeln und Curry,
begleitet von Reis und Salat.

&P FLEISCH

Rindfleisch Stroganoff. $49.000

Gebratene Rinderrlickenwurfel mit Pilzsauce,
Gurken, Sahne und einem Hauch von
franzosischem Senf.

Pabellon. $45.500

Ein typisch venezolanisches Gericht, das Hackfleisch,
weilBen Reis, schwarze Bohnen und reife
Bananenscheiben kombiniert.

Asado negro. $45.500

Gericht der venezolanischen Gastronomie:
Geschnittenes Rindfleisch mariniert, vergoldet und i
n einer typischen dunklen, halbslifen Sauce gekocht.

Geschmorte Querrippen “SAN ANTONIO” .

Ganze Rippen in Rotwein mariniert und in ihrer
eigenen Sauce gekocht.

Das ist ein Rinderfilet. 300gr

Saftige Medaillons zum gewtlinschten Begriff und
Sauce nach Ihren Winschen zu wahlen.

Beef Bourguignon.

Rindfleisch in Rotwein und GemUse gedunstet.

SCHWEIN

Schweineossobuco. $49.000

GroBzUgiges Stlck Schweinefleisch mit Knochen,
in seiner eigenen Sauce gebacken, begleitet von
Kartoffelpiree und frischem Salat.

Oberbayerischen. $56.500

Kombination aus knusprigem, verbranntem
Ellenbogen, zwei kraftigen, knusprigen deutschen
Woirstchen, begleitet von Sauerkraut und kreolischen
Kartoffeln.

Elsasser Sauerkraut $65.000

Zwei deutsche Wirstchen, eine gerducherte Rippe
und ein saftiger geddmpfter Ellenbogen zusammen
mit Sauerkraut und kreolischen Kartoffeln in einem
exotischen "Tahini".

Gerducherte Rippchen "LA TEPUYANA'".

Ein Stlck gebackene Rippe, verstdrkt durch
handwerkliches Rauchern.

Eine Kombination aus Wirstchen.

Saftige deutsche Wirstchen (Schweizer Wurst
und Bratwurst) gegrillt und mit Sauerkraut und
leckeren kreolischen Kartoffeln serviert.

Spanferkel fiir den Ofen.

Eine Portion saftiges Spanferkel, 12 Stunden bei
schwacher Hitze gekocht, begleitet von Mauren
und Christen.

Schweinshaxe vom Grill.

Gebackener Schweineellenbogen, begleitet von
Sauerkraut und leckeren kreolischen Kartoffeln.

Panierte Huhnerbrustwdirfel,
serviert mit unserer Barbecue-Sauce.

Hahnchenwdrfel mit Barbecue Sauce.

$43.500

$43.500

$49.000

$49.000

$49.000

$49.000

$52.000

$54.000

$45.000



<< FISCH

Parihuela. $45.000 Paella Valenciana. $100.000
Kostliche peruanische Suppe mit Meeresfriichten. (Vorbereitung von 60 Minuten)

Portion fUr mindestens zwei Personen.

. Traditionelles spanisches Reisgericht mit Huhn
Frische Forelle. $45.000 und Meeresfrilchten.

Berlhmtes gegrilltes Steak in Menier-Sauce

mit Pilzen oder Ajillo.
Preis pro Person. $50.000

Tilapia-Steak. $35.000

i $60.000
Frisch gegrillter weiBer Fisch. Pochierte Lachsfilet.

Fisch gekocht in Orangensaft mit WeiBwein, begleitet
von Kartoffelplree und frischem Salat.

Extra Sauce von Marsianern. $16.500

Meeresfriichte mit Kokos-Tomatensauce. $49.000

Das ist ein Lachsfilet. $60.000 Traditioneller kolumbianischer pazifischer Eintopf aus
Tomaten mit Kokosmilch, weiBem Fisch und Meeresfriichten,

Ein Stiick gegrillter Lachs. : ) ; !
serviert auf einem weiBen Reisbett.

Empfehlungen aus dem Haus

GEGRILLTER THUNFISCH PASTA MIT MEERESFRUCHTEN UNGARISCHES GULASCH NEW YORK STEAK

Gegrrillter Steak Thunfisch. PLange Pasta in Weillweinsauce K&stlicher Fleischeintopf, New York steak, 450gr.
mit Zwiebeln und Meeresfriichten. bei dem Paprika als Hauptzutat
hervorgehoben wird.

$55.000 $49.000 $49.000 $55.000

ZUSATZLICHE

Reis. $6.000 Sautiertes Gemiuse $8.000
Kartoffelpiiree. $7.000 Kochbanenen (Frititerte kochbanenen). $7.000
Typische Kartoffeln. $6.500 Schwarzen Bohnen. $6.000
Franzosische Kartoffeln. $8.000 Transportverpackung. $2.500

DESSERT

Schokoladenkuchen. $17.000 Bananen- oder Karottenkuchen $14.000

] (Es enthdlt Zimt).
Torroncino. $18.500
™ (Enthilt Nusse) Apfelstrudel $18.500

- et o .
Kalter Kuchen mit Nissen und Karamell. (Enthélt Zimt und Walnsset).

Kuchen mit drei Milch. $17.000 Ein Glas Eiscreme. $8.500

Das ist ein Karamell-Pudding. $14.000 Extra von Eiscreme. $5000
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T ALKOHOLFREIE GETRANKE

Fruchtsaft. $9.000 Eine Limonade mit Kokosnuss. $14.000
Orangensaft. $9.500 Kohlensdurehaltig. $6.500
Saft von Obst mit Milch. $11.000 Flasche Wasser. $7500
Limonade. $8100 Flasche Wasser mit Gas. $7.500
Eine Limonade mit Minze. $8.500 NG R $18.000
Eine Limonade mit Kirsche. $10.000
BIER

Nationales Bier. $10.000 Nationales Michelada. $12.500
Importiertes Bier. $13.000 Importiertes Michelada. $15.500

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Weinflaschen
SCHRAUBENZIEHER $27.000

AMARETTO $27.000

Fragen Sie nach verfigbaren Weinen Fragen

SANGRIA (Rotwein, WeiBwein oder Roséwein)
REFAJO (Bier und alkoholfreie getréinke)  je nach kombination.

kg $130.000 VIEJO DE CALDAS RUM $24.000
in halberkrug. $90.000 COUINTREAU $27.000
BACARDI RUM $22.000

SMIRNOFF $22.000
$65.000

Eine halbe Flasche. ABSOLUT $27.000
Flasche. $120.000

Schnaps

TANQUERY $40.000
MARGARITA (Limén) $32.000 WHISKY (12 JAHRE) $27.000
BLOODY MARY $32.000 WHISKY (8 JAHRE) $22.000
GLUHWEIN $32.000 TEQUILA $27.000
WEINGLAS (Rotwein, WeiBwein, Roséwein) ~ $24.000 CAMPARI $30.000
CANELAZO $17.500 SAMBUCA $27.000
SCHNAPS $11.000 BAILEYS $27.000
SHERRY, TiO PEPE $27.000




Hier f Uhlt man sich wie
zu Hause.

»T RINKGELDWARNUNG: Die Verbraucher werden dariber informiert, dass diese Geschaftseinrichtung ihren Verbrauchern ein entsprechendes Trinkgeld in Hohe
von 10 % des Rechnungswerts vorschlagt, das von Ihnen je nach lhrer Einschatzung der erbrachten Dienstleistung akzeptiert, abgelehnt oder gedndert werden k
ann. Wenn Sie die Rechnung anfordern, geben Sie der Person, die Sie unterstitzt, an, ob Sie méchten, dass dieser Wert in der Rechnung enthalten ist oder nicht,
oder geben Sie den Wert an, der Trinkgeld geben mochte.

In diesem Gewerbebetrieb ist das als Trinkgeld eingenommene Geld zu 100% unter den Arbeitern im Servicebereich bestimmt.
Wenn Sie Probleme mit der Sammlung des Trinkgelds haben, wenden Sie sich an die Hotline der Superintendence of Industry and Commerce, um |lhre

Beschwerde einzureichen, unter den Telefonnummern: in Bogotd, 5920400 PBX: 5870000 Ext. 1190/1191, fir den Rest des Landes nationale kostenlose
Rufnummer 018000-910165%




